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WACHSTUMSMARKT / Der St. Poltner Fertig-Menii-Hersteller Gourmet will weiter konsequent auf das
Qualititssegment setzen. Inzwischen stehten 600 verschiedene Gerichte auf der Karte.

100.000 Mahlzeiten pro Tag

VON HARALD SERVUS

Einen riesigen Markt ortet die St. Polmer
Firma Gourmet - Martkfiihrer im Meniiser-
vice - im Bereich ,Aufler-Haus-Verpfle-
gung”. ,2,9 Millionen Osterreicher essen
taglich aufler Haus“, sagt Gourmet-Ge-
schiftsfiihrerin Marisa Sailer. Das Hauptge-
schift machen dabei allerdings nicht die
Gastronomen, sondem die Gemeinschafts-
verpfleger: 1,9 Millionen Menschen in Oster-
reich essen tiglich in Betrieben, Schulen,
Kindergirten, Heimen, Spitdlern — oder bei
~Essen auf Rddern”.

Die Firma Gourmet, die es seit 30 Jahren
gibt, ist in diesem Bereich dick im Geschift:
100.000 Mahlzeiten kommen téglich aus
dem Produktionswerk in St. Polten, in dem
270 Mitarbeiter einen jéhrlichen Umsatz
von 33 Millionen Euro erwirtschaften. ,Der
Lowenanteil entfdllt auf die Bereiche Be-
triebsverpflegung und Schulen®, sagt Sailer.

Beides sind Wachstumsmdrkte. ,Es gab
eine Zeit, wo der Mittagstisch in den Betrie-
ben out war, sagt Sailer. Das habe sich jetzt
wieder gewandelt. Einerseits sei das Bedirf-
nis nach Kommunikation gestiegen, ande-

rerseits gehre eine ordentliche Verpflegung,

mittlerweile wieder zu den Assets jeder gu-
ten Firma.

Gourmet-Chefin Marisa Sailer.

WER IST GOURMET?

Gourmet ist eine Tochter der oberdsterrei-
chischen Vivatis-Gruppe (Maresi, Landhof).
Im Vorjahr konnte der Umsatz um 4,7 Pro-
zent auf 33,7 Millionen gesteigert werden.

Zunehmend an Bedeutung gewinnt durch
die Ausweitung der Nachmittagsbetreuung
die Verpflegung an den Schulen. ,Eine He-
rausforderung. Denn einerseits haben wir da
eine grofRe Verantwortung, was die Qualitét
betrifft. Andererseits muss das Essen in den
Schulen auch leistbar sein, sagt Sailer.

Bei der Qualitidt will Gourmet itberhaupt
keine Abstriche machen. ,Wir kochen noch
wirklich*, sagt Sailer: Zusétze wie kiinstliche
Aromen; Konservierungsstoffe oder Farb-
stoffe sind verpont, viele Gerichte werden
nicht von Automaten, sondern von Hand
zubereitet. Die Qualitdtskontrolle ist akri-
bisch. Das hat allerdings auch seinen Preis:
Zwischen 2,5 und 5 Euro kostet ein Gour-
met-Gericht, die Palette reicht dabei von
glinstigen Krautfleckerln bis zum Luxus-
Hiiftsteak. ,Auf einen Preiskampf kénnen
wir uns nicht einlassen - da wiirde die Qua-
lit#t leiden”, sagt Sailer.

600 verschiedene Speisen hat Gourmet
auf der Karte. Gewechselt wird je nach Sai-
son, jahrlich kommen 15 Prozent neue Ge-
richte dazu. ,Wir wollen so vermeiden, dass
sich unsere Kunden abessen*, sagt Sailer.

Derzeit wird gerade an einem neuen On-
line-Bestellsystemn ,,a la click” gebastelt, das
den administrativen Aufwand der Betriebs-
kantinen verringern soll.
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