








Weihnachtliches Festbuffet

Vorspeisen
Feines Lachs-Avocadotartar | Buchweizenblinis | Koriander | Limette

Über Buchenholz geräucherte Flugentenbrust | Rahm-Sellerie | 
getrocknete Marillen | Granatapfel

Perlhuhnterrine | marinierte Feigen | 
confierte Honig-Portweinschalotten | Frisée

Saftiger Beinschinken | Zimt-Preiselbeeren | saures Gemüse | Kren
Gegrillte marinierte Zucchini | Ziegenkäse | 
gerösteter schwarzer Sesam | frische Kräuter

Blatt- und Zupfsalate | zweierlei Dressings | 
Auswahl an heimischem Jourgebäck

Hauptspeisen
Rinderhochrippe in Ingwer und grobem Pfeffer gebeizt | 
Erdäpfelgratin | Wacholder-Saft’l

Goldbrassenfilet | Orangenlinguini | Fenchel-Rübengemüse | Rieslingcreme

Mit Soja marinierte Hühnerbrust | Erdnuss-Reis mit Berberitze | 
Grüne Curry-Kokos-Sauce

Kleines Steak vom Schweinsfilet | Polentini-Taler | 
Speckbohnen | Pfeffersauce

Tortelloni mit Pecorino und Olive gefüllt | Parmesanraspeln | 
getrocknete Tomaten 

Dessert
Maroniknödel im Bröselmantel | Fruchtsauce | Pistazienzucker

Bratapfel-Mousse | Amaretto | Pfefferminze

Strudelvariation bestehend aus Apfel-, Topfen- und Weintraubenstrudel

Mandarinen-Obers-Schnitte

Gerne passen wir die Speisenauswahl Ihren individuellen 
Wünschen und Vorstellungen an!



Ausstattung
LED Buffets & LED Bar
Beschneiungsanlage
Weihnachtliche Dekoration

Lounge
LED Cocktailbar
Loungemöbel
Stimmungsmusik
Optionaler Raucherbereich 

Foyer
Empfang | Garderobe
Fotoautomat

Weihnachtsdorf
Punsch- & Maronihütten
Beleuchteter Tannenwald
Stimmungsvolle Musik
Stehtische
Raucherbereich

Weihnachtspackage beinhaltet
Aperitif im Weihnachtsdorf
Alkoholfreie Getränke
Weihnachtliches Festbuffet
Gesamtes Equipment und Mobiliar
Dekoration und Menükarten
und noch vieles mehr…


