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GOURMET: BIO-Pionier seit 20 Jahren
Wegbereiter fiir BIO in der Aul3er-Haus-Verpflegung

Bei GOURMET hat BIO eine lange Tradition und ist aus dem Alltag in der Kiiche nicht mehr
wegzudenken. Bereits vor 20 Jahren wurde GOURMET BIO-zertifiziert. Damals war das
Unternehmen einer der ersten Betriebe in der Gemeinschaftsverpflegung, das diesen Schritt
gewagt hat. Ebenso lange schon setzt sich das Unternehmen fiir mehr BIO beim Essen in
Kindergarten, Schulen, am Arbeitsplatz und in Seniorenheimen. Mit Erfolg: Beim Essen flr
Kindergéarten und Schulen liegt der BIO-Anteil bereits bei 30 bis 50 Prozent. So leistet
GOURMET einen wichtigen Beitrag zur gesunden Ernahrung der Kinder. Aber auch beim
Speisenangebot am Arbeitsplatz und in Seniorenheimen werden BIO-Gerichte immer
beliebter.

,Gemeinsam mit unseren langjahrigen Lieferanten haben wir den BIO-Gedanken in die
Gemeinschaftsverpflegung gebracht und gezeigt — BIO funktioniert auch in gréf3eren
Topfen®, zeigt sich GOURMET Geschaftsflihrer Herbert Fuchs Uber die Pionierarbeit des
Unternehmens erfreut. ,Das ist auch vielen Kunden ein wirkliches Anliegen — Eltern
wulnschen sich einen hohen BIO-Anteil fir das Schul- und Kindergartenessen, Angehorige
fur die Verpflegung ihrer Eltern in Senioreneinrichtungen und Mitarbeiterinnen fur das Essen
am Arbeitsplatz.”

Langjahrige Partnerschaft mit heimischen Lieferanten

Als 6sterreichisches Unternehmen kauft GOURMET so oft wie mdglich heimische und
saisonale Zutaten ein — rund zwei Drittel kommen aus Osterreich. Ein Viertel aller
Lebensmittel stammt aus 6kologischer Landwirtschaft. GOURMET kauft um mehr als 8 Mio.
Euro im Jahr bei Bauern und Erzeugern aus nachhaltiger Landwirtschaft ein und ist damit ein
wichtiger Abnehmer fur heimischen BIO-Sektor. ,Wir arbeiten mit langjahrigen Partnern
zusammen, mit denen wir Schritt flr Schritt gewachsen sind. Dadurch sind fir uns BIO-
Lebensmittel meistens auch ausreichend verfligbar und es gelingt uns immer ofter, dass wir
Lebensmittel oder Gerichte ganz auf BIO umstellen kdnnen®, so Fuchs. Manche Zutaten in
der GOURMET-Kiche, wie z.B. Frischmilch, wurden bereits zur Ganze von konventionell auf
BIO umgestellt. Als BIO-Gericht ausgezeichnete Speisen enthalten ausschliel3lich Zutaten
aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft.
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GOURMET: Osterreichs Marktfiihrer bei Menii-, Catering- und Gastronomieservices
GOURMET kocht fur Kindergarten, Schulen, Unternehmen, Senioreneinrichtungen, den
Einzelhandel sowie fir Gaste bei Events und fiihrt Top Gastronomiebetriebe. Als
Osterreichisches Unternehmen legt GOURMET besonderen Wert auf hochwertige
Osterreichische Zutaten, Regionalitat und Saisonalitat, BIO-Qualitat und Nachhaltigkeit.
Eigene Umweltteams arbeiten konsequent flir einen aktiven Umwelt- und Klimaschutz im
Unternehmen und GOURMET wird dafiir laufend ausgezeichnet, u.a. als OkoBusinessPlan-
Betrieb, mit dem Osterreichischen Umweltzeichen, mit dem BIO- und MSC-Zertifikat, der
Umweltnorm ISO 14001 sowie ISO 50001. Mehr dazu unter www.gourmet.at/nachhaltigkeit.
GOURMET ist ein Tochterunternehmen der VIVATIS Holding AG.
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