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Abwechslungsreich essen am Arbeitsplatz — mit GOURMET

Business auch am Berg, auf 1.500 m H6he!
Die Mitarbeiter:innen der Bergbahnen Dachstein West geniel3en taglich ein gesundes,
ausgewogenes Mittagessen von GOURMET Business A la Carte.

Wahrend zahlreiche Skihttten flr das leibliche Wohl der Wintersportbegeisterten sorgen,
stellte die Verpflegung der Mitarbeiter:innen der Skiregion Dachstein West bis zum
vergangenen Jahr eine Herausforderung dar. GOURMET Business hat hier die Lésung: Mit
Seilbahn und Ski werden die Speisen aus dem A la Carte-Sortiment auf bis zu 1.500 m
Seehohe transportiert. ,Wir finden fur jedes Unternehmen und jede Situation die passende
individuelle Verpflegungs-Ldsung — auch fur ungewdhnliche Orte! Fir uns ist jeder Kunde
einzigartig und mit den Bergbahnen Dachstein West haben wir einen weiteren ganz
besonderen Kunden bekommen, der unsere Speisen hoch hinausbringt®, freut sich Mag.#
Claudia Horacek, Geschaftsfeldleiterin von GOURMET Business Catering Meni-Service.

Hochste Mikrowelle in der Bergstation der Donnerkogelbahn

GOURMET Business versorgt rund 60 Mitarbeiter:innen der Bergbahnen Dachstein West mit
Essen an ihrem Arbeitsplatz, den Liftanlagen. Jede Station der elf Seilbahnen und
Liftanlagen ist mit einer Mikrowelle ausgestattet, an den groReren Anlagen ist zuséatzlich ein
HeiBluftofen vorhanden. Am hochsten Punkt — der Bergstation der Donnerkogelbahn —
werden die Speisen von GOURMET Business A la Carte taglich auf 1.500 m Seehéhe
gegessen. Die Gerichte sind eine unkomplizierte Lésung fir die Mitarbeiter:innen und das
gemeinsame Mittagessen ist mittlerweile ein fester Bestandteil des Tagesablaufs geworden.

Auch am Berg: gesundes, abwechslungsreiches Mittagessen flir Mitarbeiter:innen
,Unsere Mitarbeiter:innen haben sehr groRe Freude mit dem Essen von GOURMET. Am
Morgen bei der taglichen Ausgabe der Ments steigt die Motivation fir den Tag und Jede:r
freut sich auf das Mittagessen. Die Speisen sind sehr ausgiebig, gesund und ausgewogen.
Durch die groBe Abwechslung von GOURMET Business A la Carte kénnen unsere
Mitarbeiter:innen immer neue Speisen probieren®, erzahlt Philipp Hofstatter, Betriebsleiter
Stellvertreter der Bergbahnen Dachstein West. ,Durch unsere vielen, weit auseinander
liegenden Stationen am Berg war die Verpflegung immer schwierig. Mit GOURMET haben
wir die perfekte Losung gefunden, um allen unseren Mitarbeiter:innen ein warmes Essen zu
ermoglichen.“ Auch anderen Bergbahnen wurden die Speisen von GOURMET Business A la
Carte bereits weiterempfohlen: ,Bei Anfragen von Kolleg:innen anderer Bergbahnen konnten
wir bisher nur Positives Uber unsere Verpflegung berichten®, so Hofstatter.

Uber GOURMET Business

GOURMET Business, eine Marke von GOURMET, ist der Spezialist fur Essen am
Arbeitsplatz. Uber 2.500 Unternehmen in Osterreich und Deutschland vertrauen bereits auf
GOURMET Business. Ob A la Carte oder Betriebsgastronomie — GOURMET Business bietet
fur jedes Unternehmen die passende, individuelle Mitarbeiterverpflegung. Nahere
Informationen unter www.gourmet-business.at

Uber GOURMET

GOURMET ist Marktfiihrer in der Gemeinschaftsverpflegung in Osterreich und kocht fiir
Kindergéarten, Schulen, Unternehmen und Senioreneinrichtungen, den Einzelhandel sowie
bei Events und in Top-Gastronomiebetrieben. Als 6sterreichisches Unternehmen mit mehr


http://www.gourmet-business.at/

als 45 Jahren Erfahrung bietet GOURMET hdchste Qualitat, Sicherheit und Verlasslichkeit.
GOURMET legt besonderen Wert auf hochwertige, 6sterreichische Zutaten, Regionalitéat und
Saisonalitat, zertifizierte BIO-Qualitat und Nachhaltigkeit. 1997 wurde das Unternehmen als
erstes in der Branche Bio-zertifiziert. GOURMET ist ein Tochterunternehmen der VIVATIS
Holding AG. www.gourmet.at

Fotohinweise:

Bild 1: Mit Seilbahn und Ski kommen die Speisen auf die Bergstationen: Philipp Hofstatter,
Betriebsleiter Stellvertreter der Bergbahnen Dachstein West (links im Bild) und GOURMET
Business Gebietsverkaufsleiter Markus Dallagiovanna.

Bild 2: Die Mitarbeiter:innen der Bergbahnen Dachstein West freuen sich taglich auf das
Mittagessen von GOURMET Business A la Carte.

Bild 3: Mag.? Claudia Horacek, Geschaftsfeldleiterin von GOURMET Business Catering
Menu-Service.
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