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Zum Schutz dsterreichischer Naturréume: GOURMET Business
spendet 5.500 € an den WWF Osterreich

Durch die bewusste Wahl einer klimafreundlichen Speise leisten die Gaste von GOURMET
Business A la Carte einen wichtigen Beitrag zum Schutz der Natur.

Bei den diesjahrigen kulinarischen Themenwochen Kuirbiszeit konnten die Gaste von
GOURMET Business A la Carte nicht nur késtliche klimafreundliche Speisen genieRen: Mit
der Wahl einer Speise mit frischem 6sterreichischem Kiirbis aus dem Marchfeld, haben die
Gaste in tiber 2.500 Unternehmen in Osterreich und Deutschland einen zusétzlichen Beitrag
zum Naturschutz geleistet. Denn fiir jedes Gericht wurden 15 Cent an den WWF Osterreich
gespendet. Der gesammelte Betrag von 5.500 € unterstiitzt den WWF Osterreich bei
Projekten zum Schutz der wertvollen dsterreichischen Naturraume, wie den Alpen, den
Donau-Auen und der Neusiedler-See-Region.

,unser tagliches Mittagessen hat nicht nur groRe Auswirkungen auf uns selbst, sondern auch
auf die Natur und unser Klima. Als ein verantwortungsbewusstes Unternehmen setzen wir
auf eine grolRe vegetarische Vielfalt und machen unseren Gasten die klimafreundliche
Speisenauswahl bewusst schmackhaft. Es freut uns auch sehr, dass Speisen wie die
Tagliatelle mit Kiirbis-Zucchinisauce, die Frischkase-Kartoffellaibchen mit Kirbiscreme oder
die BIO-Kdurbislasagne so gut ankommen. Denn nur durch unsere Géaste konnte dieser
grolartige Beitrag zustande kommen®, freut sich Mag.? Claudia Horacek,
Geschaftsfeldleiterin von GOURMET Business Menu-Service.

Kooperation fur eine klimafreundliche Ernéhrung

Der WWF Osterreich und GOURMET setzen sich seit 2015 gemeinsam in einer Kooperation
fur eine klimafreundliche Erndhrung ein. ,Unsere Erndhrung ist fur bis zu 37 Prozent der
Treibhausgasemissionen verantwortlich. Fleisch und tierische Produkte belasten die Umwelt
viel starker als pflanzliche Zutaten. Wer weniger Fleisch konsumiert und sich bewusst fur
vegetarische Speisen aus biologischen, regionalen und saisonalen Lebensmitteln
entscheidet, tut sich selbst und dem Klima etwas Gutes. Das Interesse der Gaste von
GOURMET Business A la Carte an dieser Themenwoche zeigt, dass klimafreundliche
Ernahrung immer mehr Menschen wichtig ist*, sagt Pegah Bayaty, Expertin fiir nachhaltige
Ernahrung beim WWF Osterreich.

Klimafreundliches Speisenangebot mit dsterreichischen Zutaten

Nicht nur wéahrend der Themenwochen Kiirbiszeit macht GOURMET Business A la Carte
seinen Gasten klimafreundlichen Genuss leicht: Mit bereits Giber 100 vegetarischen und
veganen Gerichten in der aktuellen Speisekarte, ist saisonale, abwechslungsreiche, gesunde
und klimafreundliche Ernahrung am Arbeitsplatz oder im Homeoffice so einfach wie noch nie.
GOURMET Business A la Carte kocht am liebsten mit heimischen, regionalen und
saisonalen Zutaten, ohne Geschmacksverstarker, Konservierungs- und Farbstoffe, daftr in
Handarbeit und mit gréRtem Know-How.

Uber GOURMET Business

GOURMET Business, eine Marke von GOURMET, ist der Spezialist fir Essen am
Arbeitsplatz. Uber 2.500 Unternehmen in Osterreich und Deutschland vertrauen bereits auf
GOURMET Business. Ob A la Carte oder Betriebsgastronomie — GOURMET Business bietet
fur jedes Unternehmen die passende, individuelle Mitarbeiterverpflegung. Néhere
Informationen unter www.gourmet-business.at



http://www.gourmet-business.at/

Uber GOURMET

GOURMET ist Marktfuhrer in der Gemeinschaftsverpflegung in Osterreich und kocht fiir
Kindergarten, Schulen, Unternehmen und Senioreneinrichtungen, den Einzelhandel sowie
bei Events und in Top-Gastronomiebetrieben. Als 6sterreichisches Unternehmen mit mehr
als 45 Jahren Erfahrung bietet GOURMET hdchste Qualitat, Sicherheit und Verlasslichkeit.
GOURMET legt besonderen Wert auf hochwertige, dsterreichische Zutaten, Regionalitat und
Saisonalitat, zertifizierte BIO-Qualitat und Nachhaltigkeit. Heuer feiert GOURMET bereits
sein 25 Jahr BIO-Jubildum — 1997 wurde das Unternehmen als erstes in der Branche BIO-
zertifiziert. GOURMET ist ein Tochterunternehmen der VIVATIS Holding AG.
www.gourmet.at

Fotohinweise:

Bild 1: Claudia Horacek, Geschaftsfeldleiterin von GOURMET Business MenU-Service und
Pegah Bayaty, WWF-Expertin fir nachhaltige Ernéhrung, bei der Scheckibergabe. ©
Gourmet

Bild 2: Durch die Wahl einer klimafreundlichen Speise aus den Kirbis-Wochen von
GOURMET Business A la Carte — wie der Tagliatelle mit Kiirbis-Zucchinisauce —

konnten Gaste zum Umweltschutz beitragen. © Gourmet

Bild 3: Der WWF Osterreich setzt sich fir den Schutz dsterreichischer Naturraume ein. ©
Gerhard Egger / WWF
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